（別紙５）　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　施設名　　　　　　　　　　
給食提供計画

１　調理室等

　　（１）給食提供方法（　自園調理　・　外部搬入　）

　　（２）調理室（調理施設）の面積　（　　　　　）㎡

　　（３）調理設備の内容（加熱・保存等の設備）

２　栄養士の配置状況等
	配置場所
	施設内・保健所・市町・委託業者・その他（　　　　　　　　　　）

	栄養士
	氏名
	資格取得年月日
	取得番号

	
	
	
	

	【栄養士による指導を受けられる体制の状況】


３　施設の体制

	
	職名
	氏名

	栄養基準及び献立基準作成者
	
	

	献立表の事前確認者※
	
	

	現場作業責任者に指示する者※
	
	

	検食を行う者
	
	

	契約の履行状況を確認する者※
	
	

	子どもの嗜好調査
	実施者
	
	

	
	実施予定
	


　　　※自園調理の場合は記入不要

４　受託業者の適否（業者との契約書の写しを添付すること）
	受託業者名
	

	代表者氏名
	

	住所（電話番号）
	

	運営実績
	

	組織形態
	

	資本金
	
	従業員数
	

	栄養士配置状況
	


５　調理業務従事者の状況（園内で調理を行う者について記載すること）

	氏名
	年齢
	経験年数

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	【衛生・技術面の教育又は訓練の実施予定】

	【健康診断及び検便の実施予定】


６　給食の実施状況

	
	０歳
	１歳
	２歳
	３歳
	４歳
	５歳

	給食回数
	
	
	
	
	
	

	時間
	
	
	
	
	
	


　　（注）おやつも含む。

７　アレルギー、アトピーへの配慮（アレルギーの種類、人数等）

８　体調不良児への配慮

